
 

                    

 

 

 

Menù dello Zuavo 
Servizio e coperto inclusi      34 

Indivia arrosto, burro d’arachidi ed arancia 

Tajarin al caffè, Castelmagno e pepe 

Filetto di spalla di vitello in crosta di pane e fieno 

Tartelletta al cioccolato, noci e spuma al passito 

 

Menù degustazione 
Servizio e coperto inclusi      36 

Vitello Tonnato 

Cavolfiore, paprica affumicata, chips di riso e kimchi 

Agnolotti di carne al fondo bruno 

Pancia di vitello brasata, aglio, prezzemolo e limone 

Gianduiotto  

  

Coperto   2 

 



 

Antipasti 

Acciughe al verde    9 

Vitello tonnato    12                                                   

Indivia arrosto, burro d’arachidi ed arancia   12 

Scaloppa di foie gras, pan dolce e sorbetto alla mela verde 14              

Cavolfiore, paprica, chips di riso e kimchi 12 

Prosciutto crudo di maiale nero di Carrù, burro salato e pane fritto   16 

Primi 
Risotto, broccoli, alici marinate e peperoncino 13 

Agnolotti di carne al fondo bruno   12 

Tajarin al caffè, Castelmagno e pepe   12 

Girella di plin al vino rosso e cervo al civet   14 

Crema di zucca, anice stellato e semi croccanti 11 

Secondi 
Filetto di spalla di vitello in crosta di pane e fieno 18 

Terrina d’ anatra speziata    18 

Pancia di vitello brasata aglio, prezzemolo e limone 17 

Cinghiale e salsa al cioccolato 19 

Selezione di Castelmagno con pan brioche    14 

Selezione di formaggi con marmellate e pan brioche      piccolo (7 pezzi) 14 

                                                                                                       grande (12 pezzi) 20 

Dolci 

Gianduiotto    7 

Sorbetto / gelato del giorno    5 

Tartelletta al cioccolato, noci e spuma al passito 7 

Goffre, pere al caramello e gelato fior di capra 7 

Frittelle di mele, gelato al Mou e sale Maldon   7 


